Pasta Connection”

w1 W2 - Schonkost W3 w4 Vollkost Abendbeilage
2012 Vollkost (leichte Vollkost) Milchsuppe Fleischfreie Kost W5 Diabetiker-Menue
Mo. |Mettwurst Gefllugelfleischklé3chen Schoko |Griel3tasche Primo pasta Pfanne Geflligelfleischkld3chen WI: Frischobst
30.1. [Grinkohl in Kése-Sahne-Sauce 1,34 mit Heidelbeerfillung - mediterrane Pfanne mit Penne-Nudeln, |in K&se-Sahne-Sauce 1,34 [WIIl: Schoko-Sahne
Rostkartoffeln Gemusemischung "Euro” 1,3,4 auf Vanillesauce Hahnchenbrustfleisch und Gemdse - Gemusemischung "Euro" 1,34 |WIIl: Rote-Bete-Salat 9
1,2, 3,4, s|Salzkartoffeln 2 7,914 1,3, 4| Salzkartoffeln 2
Die. |gefullte Paprikaschote s |Schweineschnitzel, natur Nektarinen|Salatteller Ravioli in Tomatensauce Schweineschnitzel, natur WI: 1 Becher Gotterspeise
31.1. [Tomatensolie 1,34 |Bratensauce 1,34 mit Késestreifen 14 Gurkensalat Bratensauce 1,34 |WIl: Bananendrink 9
Salat der Saison Broccoligemiise und Weizenkleie Broccoligemuse WIII: Harlekinsalat 9
Reis Salzkartoffeln 2 s, 1,4| Salzkartoffeln 2
Mi.  [Hirtengulasch mit Mais gekochtes Rindfleisch rR | Sahne |Champignontasche 5 Gnocci Formaggio 3,14 |gekochtes Rindfleisch r [WI: Nudelsalat, mediterran 1,914
1.2. |und Kidneybohnen s,1,4 |in DillrahmsoRe Sauce Hollandaise 1,4 Schinken-Kéase-Sauce s,1,3,4 |in DillrahmsoRe WII: Fruchtbuttermilch
Salat der Saison Marktgemise 1,34 Salat der Saison Salat der Saison Marktgemise 1,34 |WIII: Tomate
Reis Kartoffelpuree 14 Rostkartoffeln 2 Kartoffelpliree 14
Do. |Schweine-Nackenbraten s |Rindergulasch Concassée 4,r| Erdbeer |Salatteller Tortellini, grin 14 |Rindergulasch Concassée 4,r |WI: Milchreis
2.2. |Speckbdhnchen s, 1,34 |Salat der Saison mit gek. Ei mit Spinat-Kése-Fullung 1,4|Salat der Saison WII: Fruchtcocktail
Salzkartoffeln 2 |Bandnudeln und Leinsamenschrot in Tomaten-Basilikum-Sauce griine Bandnudeln WIII: Sellerie-Salat 9
Salat der Saison
Fr. |Seelachs, paniert Eier-Omelette 14 | GrieBmehl|Rahmragout von dreierlei Pilzen Spaghetti Bolognese Eier-Omelette 14 [WI:  Gewilrzgurke
3.2. |Zitrone Rahmspinat 1,34 Salat der Saison Salat der Saison = Rahmspinat 1,3,4213lWIl:  Banane
Kartoffelsalat 1 |Kartoffelbrei 14 Spinatknddel 1,14 ” Kartoffelbrei 14 |WIII: Gemusesalat 9
R,1,3,4
Sa. |Erbseneintopf Gemuseeintopf Nuss |vegetarischer Gemiuseeintopf WI: WeilRkohlsalat 1,9
4.2. |mit Speck und Schweinefleisch |mit Rindfleisch Gemduseeintopf -/- mit Rindfleisch WII: Birnenkompott
1,3,4,S nach Diatplan WIII: Erdbeerquark 9
1,2,3,4,R 1,2,34 1,2,3,4, R
So. |Rinderschmorbraten 4 |Kalbsgulasch Vanille |Sellerieschnitzel Kalbsgulasch WI: Birne
5.2. |Pariser Karotten Pariser Karotten Sauce Hollandaise 1,4 -/ - Pariser Karotten WII: Sahne-Joghurt
Spatzle Salzkartoffeln 2 Salat der Saison Salzkartoffeln 2 |WIII: Rhabarber 9
Kartoffelplree 1,314
KENNZEICHNUNGSPFLICHTIGE ZUSATZSTOFFE: Informationen: Solange die einzelnen Komponenten vorrétig sind.
1 mit Farbstoff - Zur Zubereitung unserer Speisen verwenden wir grundsatzlich jodiertes Speisesalz.

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Antioxidationsmittel

4 mit Geschmacksverstérker
5 mit Phosphat

6 gewachst

7 geschwefelt

9 mit StBungsmittel

14 mit Milcheiweil3

S mit Schweinefleisch

R mit Rindfleisch

- Die Kiihlung der Patienten-Abendessen entspricht der Lebensmittel-Hygiene-Verordnung.




